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RUTINER FOR CAFETERIAN

TVATTA HANDERNA

STARTA KAFFEBRYGGAREN

Instruktioner for kaffebryggning och te se punkt 5.

STARTA KORVKOKAREN.

Borja med att vdarma 6 st korvar.

Innan man O6ppnar en ny korvburk, titta i frysen om det finns frysta korvar, de skall i sa fall
anvandas forst. Om det finns flera paket, anvdand det med det dldsta datumet forst. Hantera korv
med servetter/korvpapper och engangshandskar.

Maxtiden for att varmhalla korven i korvkokaren ar 2 timmar.

Temperaturen i korvkokaren ska vara 75 grader.

Ta fram korvbrod fran frysen sa att det hinner tina.

TA FRAM FIKABROD
Titta forst i kylskapet om det finns framtaget.

Fyll pa fran frysen, ta garna lite i taget.

FIKABRICKOR
Gor iordning 4 st fika brickor.
a. Domarbricka:
3 Lokavatten, en liten termos med kaffe, 3 st gobitar, kaffemjélk socker, skedar och
muggar.
b. 2 st Ledarbrickor: hemmalaget & bortalaget:
Kaffe i termos, gobitar, muggar, socker, skedar och kaffemjolk.
Utga fran tre ledare for varje lag.
c. Sekretariatet bricka: En liten termos med kaffe, 5 st gobitar. kaffemjolk socker, skedar

och muggar. De far byta kaffe mot Lokavatten om de vill.
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Brickorna stélls pa banken mot innerdérren se bild.

Samtliga brickor ska aterlamnas pa samma plats.

KAFFE/TE
a. Setill att de finns tva fyllda termosar med kaffe och brygg mer efter hur det gar at ut
under matchen/poolspelet/cupen.
En termos rymmer 17 koppar kaffe. Foratt brygga en termos gar det at knappt tva
muggar (mattet i kaffeburken) kaffe per bryggning.

b. Forte anvand den nya, stora kaffemaskinen (istéllet for vattenkokare)

TOAST

Titta i kylen forst om det finns toast dar. Ta darefter fram fran frysen, dar de ligger fardiga.
Toasten ar ost/skinka

Nar osten borjar bubbla ut fran tosten sa vantar man ca 30 sek till sa ar den klar.

Serveras i toastpapper som ligger vid toastjarnet och en servett sa att man inte branner sig.

UNDER PASSET
Torka av bord och plocka bort skrap "regelbundet".

Fyll pa om nagot haller pa att ta slut
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9. VID STANGNING

a.

b.

Bord i cafeterian torkas av.

Fikabrod som ar kvar ska laggas i plastpasar och laggas i kylskapet.

Korvbrodet skall fysas in igen.

All korv som varit uppvarmd skall slangas.

Eventuell korv som finns kvar i korvburk skall frysas in i pasar om sex stycken. Skriva
datum pa pasen.

Korvbehallare, kaffetermos, kakfat mm ska diskas.

Torka av micro och bankar.

Fyll pa med dricka i kylen.

Golvet inne i koket ska sopas och vattorkas.

Soptunnor ska tommas och byta till nya sopsackar.

Sopsackarna slangs i soptunnorna utanfér vid HAIF lokalen.

Gor kassaavslut, se punkt 9.

Langst ned i detta dokument finns bilder pa hur det skall se ut i cafeterian nar man gar

darifran.

10. KASSA-AVSLUT

a.

Kassaavslut ska goras, skriv ut en z-rapport ur kortlasaren som fasts pa dagsrapporten,
som finns i ladan

Rékna kassan och fyll i dagsrapporten

Pengarna ldaggs i en pase med z-rapporten och dagsrapporten.

Om nagon vara ar slut notera det pa pappret i ladan.

Kortlasaren ska laddas varje kvall, den skall sta framme pa banken med laddkabel i.

11. LAS OCH LAMNA NYCKELN

a.

b.

Om badhuset ar 6ppet ldmnas nyckeln i receptionen dar

Lamna tillbaks till ledaren som lamnade ut nyckeln.

Vid fragor kontakta cafeteriaansvarig Lisbeth Andersson 070-651 62 15
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